
 

MENU 

 

Jesteśmy otwarci 24/7 

 
 

Śniadania NASZE TALERZE 
 

15,- 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

20,- 

 
 
 
 
 

Warto spróbować 

 

 

 

25,- 

 
 
 
 
 
 
 

 

Dania sezonowe 

 

30,- 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
W przypadku konieczności wystawienia faktury VAT lub paragonu z Nip, prosimy o wcześniejsze poinformowanie kelnera. 
 
Niektóre dania zawierają alergeny- o uczuleniach i uwarunkowaniach dietetycznych prosimy poinformować kelnera. 
 
 
 
3 Danie wegetariańskie 
Do stolików powyżej 5 osób i wszystkich rachunków po północy doliczany jest serwis 12,5% końcowego rachunku 

 

 

LUNCH 35,- 
 

Poniedziałek-piątek 

12.00-16.00 
 

WIFI SKLEP ONLINE 
 

Zupy 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

Dania główne 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Desery 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Telefon: 577 378 949 

 

 
Bagietka z pastami do wyboru   ..............................................  24,- 

Jajka na różne sposoby  3  ...................................................  18,- 

Omlet na różne sposoby  3  ..................................................  25,- 

Szakszuka  3  .......................................................................  32,- 

Gzik poznański  3  ................................................................  18,- 

Owsianka jaglana z owocami i granolą  3  ............................  18,- 

Koszyk pieczywa…………………………………………………...10,- 

 

 

 

 

 
Befsztyk tatarski z grzanką  ....................................................  44,- 

Śledź macerowany w oleju lnianym  .......................................  36,- 

Polędwica na grzance z prażoną cebulą  ...............................  44,- 

Chorizo z konfiturą z czerwonej cebuli i truskawek ................   38,- 

Tost z burakiem i kozim serem……………………………………25,- 

 

 

 

Sałata rzymska z marynowanym tuńczykiem  ........................  48,- 

Naleśnik gryczany z bryndzą i jajkiem  3 ............................... 25,- 

Tost z szarpaną wołowiną…………………………………………35,- 

Placek ziemniaczany z marynowanym łososiem …………39,- 

 

 

 

 
 

     Salceson z sosem vinegrette i szalotką   

    Galantyna z kaczki  

Zimne nóżki z octem i chrzanem 

Jajko w majonezie 3 

 

 

      

     Schab po warszawsku 

Nasza biała z emulsją chrzanową 

Gęsi pipek z kluskami kładzionymi 

 
 

 

Kaszanka Grzegorza Ryszkiewicza 

Tost z pieczarkami, szpinakiem, żółtkiem i serem gruyere 3 

Sałatka ziemniaczana z grillowanym oscypkiem 3 

Pierogi z kaszą gryczaną i kozim serem  3  

 

 
Gołąbki cielęce w żurku 

Bigos myśliwski z dziczyzną 

Cepeliny z soczewicą  3 

Cepeliny z mięsem z duszoną kapustą  

Maczanka krakowska z pampuchem 

 
Żurek na zakwasie  ................................................................  29,- 

Zupa rybna - Warszawa Wschodnia  ......................................  48,- 

Gulaszowa……………………………………….......................... 36,- 

 

 

. 
 

Kaczka pieczona z modrą kapustą  ........................................  78,- 

Żeberka duszone w sosie bbq z kopytkami  ...........................  68,- 

Bryzol z polędwicy wołowej z pieczarkami  
i sałatą po polsku  ..................................................................  76,- 

Łosoś z grilla z ratatouille  ......................................................  68,- 

Pieczeń ze świni Złotnickiej  ...................................................  56,- 

 

 

 

 

 
 

 

Tort czekoladowy    .................................................................  28,- 

Beza Warszawa Wschodnia  ..................................................  28,- 

Naleśnik z serem i sosem truskawkowym    ...........................  18,- 

Mus z marakui w białej czekoladzie    .....................................  18,- 

  



 

MENU 

 

WE ARE OPEN 24/7 

 
 

BREAKFASTS OUR PLATES  
 

15,- 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

20,- 

 
 
 
 
 

WORTH TRYING 

 

 

25,- 

 
 
 
 
 
 
 

 

SEASONAL DISHES 

 

30,- 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
3 Vegetarian dish 
12,5% service charge will be added to the final bill for tables more than 5 people and for each bill after midnight 

 

 

LUNCH 35,- 
 

Monday-Friday 

12.00-16.00 
 

WIFI ONLINE SHOP 
 

SOUPS 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

MAIN COURSES 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

DESSERTS 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Phone number: 577 378 949 

 

 
Hot baguette with pastes   ........................................................ 24,- 

Tree eggs in different ways  3 ................................................ 18,- 

Omelette in different ways  3 .................................................. 25,- 

Shakshouka  3  ...................................................................... 32,- 

Gzik- Poznań style cottage cheese  3 .................................... 18,- 

Oatmeal with fruits and granola  3 .......................................... 18,- 

Basket of bread…………………………………………………….10,- 

 

 

 

 
Beef tartare  ............................................................................. 44,- 

Herring macerated in linseed oil ..............................................  36,- 

Sirloin on toast with roasted onion  .......................................... 44,- 

Chorizo with red onion and strawberries jam  ........................... 38,- 

Toast with beetroot and goat cheese ……………………………25,- 

 

 

 
     Romaine lettuce with marinated tuna ....................................... 48,- 

     Buckwheat pancake with sheep cheese and egg 3…………..25,- 

Toasted pulled beef sandwich with chipotle mayonnaise .......... 35,- 

Potato pancake with marinated salmon………………………….39,-  

 

 

 

 
 

Headcheese with vinaigrette sauce and shallots 

     Duck galantine with tartar sauce 

     Veal knuckle jelly with vinegar and horseradish 

Egg in mayonnaise  3 

 

 

 

Warsaw style pork loin  

White sausage with horseradish emulsion 

„Pipek”- stewed goose stomachs 

 

 
 

Blood sausage with apple by Grzegorz Ryszkiewicz  

Toast with mushrooms, spinach, egg yolk and gruyere cheese 3 

Potato salad with grilled smoked cheese “ Oscypek “  3 

Dumplings with buckwheat and goat cheese  3 

 

 
 

Veal cabbage rolls in sour soup ( żurek ) 

Bigos- sauerkraut stewed with wild boar meat 

Potato dumplings with lentils  3 

Potato dumplings with meat and cabbage  

     Cracow style pork meat in dumpling 

 

 

Żurek- Sour rye soup  .............................................................. 29,- 

Fish soup- „ Warszawa Wschodnia „……………………………..48- 

Goulash soup……………………………………………………….36,- 

 

 

 
Roasted duck ( half ) with red cabbage  ................................... 78,- 

BBQ ribs with potato dumplings  .............................................. 68,- 

Beef tenderloin with mushrooms  
and Polish style lettuce  ........................................................... 76,- 

Grilled salmon with ratatouille  ................................................. 68,- 

Roasted ham „ Złotnicka „  ....................................................... 56,- 

 

 

 

 
 

 

 

Chocolate cake   ...................................................................... 28,- 

Meringue „ Warszawa Wschodnia „  ........................................ 28,- 

Pancake with cheese and strawberry sauce   .......................... 18,- 

Passion fruit mousse with white chocolate   ............................. 18,- 

 


