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- New Years Kve |

PRZEDSPRZEDAZ! PRE-SALE!
01.11 - 30.11 01.11 - 30.11

OGRANICZONA ILOSC MIEJSC DO 40 BILETOW LIMITED NUMBER OF SEATS UP TO 40 TICKETS
START 20:30 START 20:30
TEMAT PRZEWODNI: STYL WLOSKI TOP THEME: ITALIAN STYLE

CENA: 599 ZL/ZA OS. PRICE: 599 PLN/PERSON
PRZEDSPRZEDAYZ : 499 ZL/ZA OS. PRESALE: 499 PLN/PERSON

WELCOME DRINK « / m / WELCOME DRINK
DANCE FLOOR l/Z\//d & / Z@ , DANCE FLOOR
FOTO BUDKA PHOTO BOOTH
WYSMIENITE MENU W STYLU WELOSKIM ITALIAN-STYLE MENU

Wez udzial w losowaniu ! Take part in the draw!
Mozesz wygra¢ voucher o wartosci 600 zk You could win a voucher worth 600 PLN.
N
REZERWACJE RESERVATIONS
E-MAIL : rezerwacja@gessler-koszyki.pl E-MAIL : rezerwacja@gessler-koszyki.pl
NR. TEL. : 577 378 949 PHONE NUMBER : 577 378 949

*wiecej informacji udzielamy droga telefoniczna *more information is available by telephone



Menu

20:30 - BUFET

Sledz macerowany w oleju Inianym

Befsztyk tatarski z siekanej poledwicy wotowej - live cooking
Pierogi z wedzonym serem

Arancini Syeylia

Focaccia z truflg

Buratta Bianca

Matze $w. Jakuba z pistacja sycylijska

Insalata mista

Caponata z baktazana

Dojrzewajaca szynka Gran Reserva Lombardia
Vitello tonato

Selekcja wloskich wedlin

21:45 - CIEPLY POSILEK - LIVE COOKING WELCOME DRINK

Spaghetti carbonara Aperol Spritz

Risotto maslano - truflowe Negroni

1 0,
92:45 - DANIE CIEPLE - LIVE COOKING Italian Orange Sparkler (0%)

Policzki wotowe
Conchiglie z borowikami

00:00
Barszcz czerwony
7 pasztecikiem

DESERY

Beza WW

Cannoli pistacjowe
Tiramisu

Salatka macedoriska Napoje beda rozliczone wedlug spozycia.
Gwarancja rezerwacji jest zadatek w wysokos$ci 300 zt za os.

20:30 - BUFFET

Herring marinated in linseed oil
Beef tartare from chopped sirloin -
live cooking

Dumplings with smoked cheese
Arancini Sieily

Focaccia with truffle

Burrata Bianca

Saint Jacques scallops

with Sicilian pistachio

Insalata mista

Eggplant caponata

Aged Gran Reserva ham from Lombardy
Vitello tonnato

Selection of Italian cold cuts

21:45 - HOT MEAL - LIVE

COOKING

Spaghetti carbonara
Butter-truffle risotto

22:45 - HOT DISH - LIVE COOKING
Beef cheeks
Conchiglie with porcini mushrooms

00:00
Red Borscht with Pastry

DESSERTS
WW Meringue
Pistachio Cannoli
Tiramisu

Macedonian Fruit Salad

Do rachunku zostanie doliczony serwis w wysokosci 15 % od calkowitej kwoty.

Drinks will be charged based on consumption.
A deposit of 300 PLN per person is required to secure the reservation.
A 15% service charge will be added to the total bill.



